
MONDAY to SUNDAY

MENÙ



IL TEMPO

MENÙ

APERITIVI 
Pre-drinks

Il Tempo Sour
Maker’s Mark, Maraschino, 

Primitivo & Lemon 
165

Dal Giardino
Limoncello, Cointreu, Lemon & Eggwhite

165
Negroni Classico

Beefeter Gin, Carpano Classico & Campari
165

Arancia
Aperol, Cointreau & Lemon

165
Il Cannone

Absolut Vodka, Spumante, 
Raspberry & Lemon

165

VINO 
By the glass

NV	 Spumanti Della Casa 	  �                          115
2018 	Rotari Blanc de Blancs Extra Brut, Mezzacorona� 165
�

NV	 Il Vino Che Non C´E� 175 
2022 	Pinot Grigio, Milani   		�   150 
2023 	Sauvignon Blanc, La Buse Dal Lôf	  	 165
2023	 Montipagano Trebbiano, Umani Ronchi� 130
2023 	Verdicchio dei Castelli di Jesi, Umani Ronchi	�  135
2023	 Bramito della Sala, Marchese Antinori� 175 

2021	 8 vites, Miliasso� 135
2022	 Nebbiolo, Miliasso� 160
2021	 No2, Casa Brancaia� 185
2022 	Peppoli Chianti Classico, Marchesi Antinori� 165
2021 	San Lorenzo Rosso Conero, Umani Ronchi	 145 
2018	 Ripasso Superiore, Sapor Temporis� 170 
2021 	Schioppettino, La Buse dal Lôf	 195
2022	 Anterra Pinot Nero, Mezzacorona� 150

P E R  D U E  O  P I Ù 
For minumum two persons

A selection of our favorites.
Experience your own Italian dinner with the best from our menu.

You pick, share, socialize & enjoy yourself together! 

MENÙ PRIMI
Burrata, carciofi fritti & carpaccio 

Maccheroni tartufo & pappardelle ragú
Chokladtryffel 

465 p.p.

MENÙ GRANDE
Burrata, carciofi fritti & carpaccio 

Maccheroni tartufo & pappardelle ragú
Tagliata, potatis & tomatsallad

Chokladtryffel
615 p.p.

Allergier? Du kan alltid fråga oss om innehållet i maten!
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ANTIPASTI
Starters

Crab Croquette
Krabbkrocketter & jalapeñomajonnäs 

Crab croquettes & jalapeño mayonnaise
145

Carciofi Fritti 
Friterad kronärtskocka & citronaioli 

Crispy artichokes & lemon aioli
135

Whipped Ricotta
Pistagepesto, fänkålspollen & grillat bröd 

Pistachio pesto, fennel pollen & bruschetta
150 

Winter Burrata 
Rostad tomat, pistou & svart oliv 

Roasted tomato, pistou & black olives
150

Carpaccio 
Tryffelvinägrett, rostad parmesan 

& citron 
Truffle vinaigrette, roasted parmesan 

& lemon
185

Salumi Misti
Blandade charkuterier & oliver

Mixed charcuterie & olives 
195

Formaggi Misti
Blandade ostar med kompott
Mixed cheeses with compote

195 

PIZZA
Neo-napolitan style 

Stella 
Prosciutto, tryffelmascarpone, kronärtskocka, 
tomat, ruccola, parmesan & buffelmozzarella 
Prosciutto, truffle mascarpone, artichokes, 

rocket salad, parmesan & buffalo mozzarella 
210

Tartufo
Fior di latte, tryffelpecorino, svartpeppar 

& tryffel salami
Fior di latte, truffle pecorino, black pepper 

& truffle salami
185 

Salsiccia 
Salsiccia, fior di latte, parmesan, lök, 

picklad fänkål, chili & vitlök 
Salsiccia, fior di latte, parmesan, onions, 

pickled fennel, chilli & garlic 
195 

Pepperoni 
San marzano, fior di latte, pepperoni, 

jalapeños & honung 
San marzano, fior di latte, pepperoni, 

jalapeños & honey 
180

Rosso 
(can be made vegan) 

San marzano, burrata, basilika & parmesan 
San marzano, burrata, basil & parmesan 

175 

Spicy Frutti di Mare 
San marzano, ‘nduja, argentinska rödräkor, 

bläckfisk & blåmusslor 
San marzano, ‘nduja, red shrimps, squid 

& mussels 
200 

Cotto
San marzano, fior di latte, prosciutto cotto  

& oregano
San marzano, fior du latte, prosciutto cotto  

& oregano
185
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CONTORNI
Sides

Insalata
Citronzest, olivolja, balsamico, 
parmigiano & rostade mandlar

Lemon zest, olive oil, balsamic vinegar, 
parmigiano & roasted almonds

50

Cavolo Nero
Svartkålssallad, pecorino & brödsmul

Black kale salad, pecorino & bread crumbs
50

Broccolini
Broccolini, vitlök, chili & parmesan 
Broccolini, garlic, chilli & parmesan

65

Patata
Friterad rosmarinpotatis 

Fried potatoes with rosemary
50

Pasta Bianco
Pappardelle, smör & parmesan 
Pappardelle, butter & parmesan

60
Tryffel +50

Risotto Bianco
Vit parmesanrissotto

 White parmesan risotto
75

Tryffel +50

PASTA
Artisan pasta

Risotto
Citron, kronärtskocka, prosciutto & salvia 

Lemon, artichoke, prosciutto & sage
250

Spaghetti Carbonara 
Guanciale, svartpeppar & pecorino
Guanciale, blackpeppar & pecorino

205

Sedanini Vodka
Tomat, chili & stracciatella 
Tomato, chili & stracciatella 

195

Agnolotti al Plin 
Robiola, brynt hasselnötssmör & tryffel 

Robiola, browned hazelnut butter & truffle
265

Sunday Lasagna
Served only on sundays...

230

FORE VER  CL A S S I C

Pappardelle Ragu 
Slow food bakad högrev, rödvin & rosmarin

Beef ragu, red wine & rosemary
275

Spaghetti Gamberi 
Hummerfond, vitlök, chili & tomat 
Lobster stock, garlic, chili & tomato 

285

Maccheroni Tartufo 
Hokkaido kammussla, tryffel & citron

Scallop, truffle & lemon
295
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SECONDI
Mains

Tagliata
Grillad oxrygg, tropealök & parmigiano

Grilled strip loin, roasted onion & parmigiano
295

Veal Limone
Grillad kalvschnitzel, salvia & citron
Grilled veal schnitzel, sage & lemon

285

Chicken Parm
Pankofriterad kyckling, tomat 

& rostad parmesan 
Crispy chicken, tomato 
& roasted parmigiano 

230

Tonno
Grillad tonfisk, kronärtskockscremé, 
chimichurri toscano & grillad citron

Grilled tuna, artichoke creme, 
chimichurri toscana & grilled lemon

295 

Melanzane
Auberginegratäng, mozzarella, 

parmigiano & tomat
Eggplant gratin, mozzarella, 

parmigiano & tomato 
250

DOLCI
Desserts 

L’ultimo Aiuto
Tryffel, valfritt kaffe & 3 cl grappa

Truffle, coffee & 3 cl grappa
145

Tiramisù
Vår klassiska tiramisù 
Our classic tiramisù

100

Cannoli
Hasselnötscannoli med semifreddo
Hazelnut cannoli with semifreddo

65

Baked Gelaska
Pistageglass, lemoncurd & italiensk maräng

Pistachio ice cream, lemon curd & italian meringue
110 

Sorbet
Blodapelsinsorbet

Blood orange sorbet
65

Torta
Mandelkaka med bryntsmör,  hallon & mascarpone

Almond cake with browned butter, raspberries 
& mascarpone

115
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SPUMANTI

NV	 Spumanti Della Casa		  115 / 595

2018	 Rotari Blanc de Blancs Extra Brut, Mezzacorona� 165 / 905

2019	 Alta Langa Millesimato, Contratto� 1.345

VINO ROSATO

2023 Cerasuolo Rosé, Talamonti� 145 / 650

2022	 Il Rosé di Casanova, La Spinetta�  895

NV	 Il Vino Che Non C´E� 175 / 875

VINO BIANCO

TRENTINO / FRIULI / PIEMONTE / VENETO 
2023 	Riesling, Erste + Neue � 820

2023 	Sauvignon Blanc, La Buse Dal Lôf	  	 165 / 745

2022 	Pinot Grigio, Milani   		  150 / 675

2023	 Vermentino, La Spinetta� 895

2022 	Timorasso, La Spinetta	  1.250

2015 	Gaia & Rey, Gaja		 2.995 

2023 	Rosignol Bianco, Pietro Junior	 735

2023	 Soave Classico DOC La Toretta, Villabella� 675

TOSCANA / MARCHE / SICILIA 

2021	 I Sistri Chardonnay, Fattoria di Fèlsina� 945

2021 	Toscana Vermentino, La Spinetta	 875

2023	 Montipagano Trebbiano, Umani Ronchi� 130 / 585

2023 	Verdicchio dei Castelli di Jesi, Umani Ronchi	 135 / 600

2021	 Le Busche, Umani Ronchi	�  1.100

2023	 Bramito della Sala, Marchese Antinori� 175 / 875

C A RTA  D E I  V I N I
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VINO ROSSO

PIEMONTE
2021	 8 vites, Miliasso� 135 / 595
2022	 Nebbiolo, Miliasso� 160 / 715
2020	 Barolo, Miliasso� 975
2021	 Barbera d´Asti Superiore, Carlin de Paulo	  695
2022	 Dolcetto Monferrato, Carlin de Paulo	 725
2021	 Grignolino, Casalone	 865
2023	 Langhe Nebbiolo, Alberto Ballarin� 795
2019 	Barolo Classico, Giacomo Borgogno	 1.695
2014 	Barolo Riserva, Giacomo Borgogno	  1.995
2023	 Langhe Nebbiolo, Cigliuti� 1.065
2021	 Barbera d´Alba Serraboella, Cigliuti� 1.350
2021	 Barbaresco Serraboella, Cigliuti� 1.695
2022 	Dolcetto d’Alba, Cascina Rabaglio       	   645
2021 	Barbera d’Alba, Cascina Rabaglio		  725
2019	 Barbaresco Meruzzano, Cascina Rabaglio�  1.235
2021 	Barbera d’Alba, Bruno Giacosa		  1.295
2019 	Nebbiolo d’Alba Vigna Valmaggiore, Bruno Giacosa			   1.495
2017	 Spinetta Monferrato Rosso Pin, La Spinetta� 1.250
2021 	Ca di Pian Barbera d’Asti, La Spinetta� 995
2021 	Ca di Pian Barbera d’Asti 1.5, La Spinetta	 1.995
2022 	Langhe Nebbiolo, La Spinetta	 1.100
2019 	Barolo Vigneto Garretti, La Spinetta	 1.795
2008 	Vürsú Barolo Vigneto Campè, La Spinetta		  2.795
2021 	Piana Barbera d’Alba, Ceretto	 995
2019 	Bernardina Nebbiolo d’Alba, Ceretto	 1.095
2020 	Barbaresco, Ceretto	 1.495
2019 	Barolo, Ceretto	 1.595
2017	 Barolo Le Vigne, Luciano Sandrone� 2.300
2017	 Barolo Aleste, Luciano Sandrone� 2.595
2007 	Barolo Torriglione, Roberto Voerzio	 2.995
2010 	Barolo Torriglione 1.5l, Roberto Voerzio	 6.995
2011 	Barolo Sarmassa 1.5l, Roberto Voerzio	 6.295
2014 	Barolo Enrico VI, Cordero di Montezemolo		  3.500
2013 	Barbaresco Sori Tildin, Gaja	  4.995
1998 	Vigna La Rosa Barolo, Fontanafredda		  2.895
2019 	Barbaresco Autinbej, Ca’ Del Baio	 1.175
2017	 Barolo Via Nuova, E Pira & Figli	 2.495
2018 	Barbaresco Roncaglie Masseria, Vietti	  2.295
2018 	Barolo Lazzarito, Vietti	             3.295
2018 	Barolo Ravera, Vietti                         	    3.295
2018 	Barbaresco Roncaglie Masseria 1.5L, Vietti 	 4.295
2018 	Barolo Ravera 1.5L, Vietti	 6.295
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TOSCANA 
2020	 Pagliarese Chianti Classico, Fattoria di Fèlsina� 895
2020	 Berardenga Chianti Classico, Fattoria di Félsina� 1.300
2007 	Casalferro, Barone Ricasoli� 1.295 
2013 	Colledilà, Barone Ricasoli� 1.495
2021	 No2, Casa Brancaia� 185 / 895
2020	 Chianti Classico Riserva, Casa Brancaia� 1.350
2018 	Il Blu, Casa Brancaia� 1.535
2019 	Castello di Brolio Chianti Classico, Barone Ricasoli� 1.525 
2018 	Ceniprimo Chianti Classico, Barone Ricasoli� 1.995
2018 	Saffredi, Fattoria Le Pupille	�  2.300 
2020 	Casanova Chianti Riserva, La Spinetta� 995
2018 	Brunello di Montalcino, Cerbaia� 1.695
2017 	Brunello di Montalcino, Altesino		                                                  �    1.495
2013 	Brunello di Montalcino Riserva, Fuligni� 2.295 
2012 	Messorio, Le Macchiole� 2.895
2013 	Messorio, Le Macchiole� 2.895
2014 	Messorio, Le Macchiole� 2.795
2021	 Le Difese, Tenuta San Guido� 1.150
2021	 Guidalberto, Tenuta San Guido� 1.495
2020	 Guidalberto, Tenuta San Guido                                                           �         1.695 
2020	 Sassicaia, Tenuta San Guido� 4.295
2019 	Sassicaia, Tenuta San Guido� 5.000 
2018 	Sassicaia, Tenuta San Guido		                                                 �      4.000
2016 	Ornellaia, Tenuta dell’Ornellaia� 3.500
2022 	Peppoli Chianti Classico, Marchesi Antinori� 165 / 745
2020 	Chianti Classico Riserva, Marchesi Antinori� 1.350
2018 	Tignanello 1.5l, Marchesi Antinori� 3.995
2019 	Guado al Tasso, Marchesi Antinori� 2.495
2013 	Matarocchio Tenuta Guado al Tasso, Marchesi Antinori� 4.995

MARCHE / ABRUZZO / UMBRIA
2019 	Cùmaro Montepulciano Riserva, Umani Ronchi		  935
2021 	San Lorenzo Rosso Conero, Umani Ronchi	 145 / 650
2021 	Montefalco Rosso, Arnaldo Caprai		  725
2021 	Montefalco Rosso Riserva, Arnaldo Caprai		  1.095
2018 	Bosco delle Guardie, Tenimenti Grieco                                                �            875

TRENTINO / LIGURIA / FRIULI / VENETO
2018	 Ripasso Superiore, Sapor Temporis� 170 / 765 
2021 	Schioppettino, La Buse dal Lôf		  195 / 995
2020	 Cabernet Sauvignon, La Buse dal Lôf				    1.100
2020	 Terre di San Leonardo, San Leonardo	 725
2015	 Carmeneré, San Leonardo� 1.895
2022 	Puntay Pinot Nero Riserva, Erste + Neue		  985 
2009 	Amarone della Valpolicella, Bertani		  1.795
2016	 Amarone, Musella� 2.450
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PUGLIA / SICILIA / SARDEGNA
2022	 Sangiovese Primitivo, Milani� 585
2018	 San Teodoro Etna Rosso, Massimo Lentsch� 1.200
2022	 Anterra Pinot Nero, Mezzacorona� 150 / 675
2022	 Bell’Assai Frappato di Vittoria, Donnafugata� 975
2018 	Dolce & Gabbana Tancredi, Donnafugata� 1.350
2022	 Guarnaccio, Tenuta Regaleali� 875
2020 	Montessu, Agricola Punica		  685

BIRRE

ALIA SPINA (Fatöl)
Birra Poretti 	 80
Nya Carnegie J.A.C.K	 95

BOTTIGLIA (Flasköl)
Carlsberg Hof	 80
Stonewall Inn IPA, Brooklyn		  90

BEVANDE ANALCOLICHE 
Alkoholfritt 

Barrels & Drums Non-Alcoholic Sparkling Wine	     70 / 220
Barrels & Drums Non-Alcoholic Red/White	 60 / 195
Brooklyn Special Effects � 65
Carlsberg Alcohol Free	 45
San Pellegrino 50cl	 55
San Pellegrino 75cl	 75
San Pellegrino Aranciata Rosso / Limonata	 50
Pepsi / Pepsi Max / Zingo / 7up	 45
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VINI DOLCI

2022 	Moscato d´Asti, Fontanafredda 	 95
2016 	Recioto della Valpolicella, Musella	 110 

GRAPPA & LIQUORI

GRAPPA
Grappa della Casa 	 32 /cl
Bassano Classico, Jacopo Poli	 38 /cl
Sarpa di Poli  	 40 /cl
Sarpa Barrique di Poli 	 48 /cl
Grappa di Cleopatra, Sarpa di Poli     	   56 /cl
Grappa Moscato Gran Riserva, Villa de Varda� 58 /cl
Grappa Vulcano Etna, Villa de Varda� 60 /cl
Grappa Barili di Sassicaia, Jacopo Poli           	    78 /cl

WHISKEY
The Glenlivet 12 			   44 /cl
Auchentoshan 12  		  42 /cl
Glenmorangie original 10		  44 /cl
Laphroaig 10 years		   44 /cl
Lagavulin 16   			   58 /cl
Chivas Regal 12  		  38 /cl
Jameson  			   30 /cl
Four Roses  				    32 /cl
Woodford Reserve  			   44 /cl
Ardbeg 10		    42 /cl

‘

DIGESTIVI
Efter middagen

Espresso Martini
Espresso, Absolut Vodka, Kahlua   

165

Amaretto Coffee
Disaronno Amaretto, coffe & cream

165 
Affogato

Vaniljglass, espresso & Kahlua
135
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ROM
Havana Club 7 Añejo	 34 /cl
Ron Zacapa 23 Solera	 48 /cl
Ron Zacapa XO	 66 /cl
Diplomatico Res Exclusiva	 48 /cl

COGNAC / CALVADOS / BRANDY
Hennessy VS		  36 /cl
Hennessy XO		  94 /cl
Martell VS		  38 /cl 
Martell VSOP  			  48 /cl 
Martell Cordon Bleu  		  86 /cl
Chateau du Breuil VSOP	 	 38 /cl
Cour de Leon Sélection	 34 /cl

GIN
Beefeater	 32 /cl
Hernö		  34 /cl
Stockholms Bränneri		   32 /cl
Hendricks		  36 /cl

VODKA
Belvedere		  34 /cl
Absolut Vodka		  34 /cl

LIKÖRER
Limoncello		  32 /cl 
Amaretto   		  32 /cl 
Sambuca 		  32 /cl 
Strega  			  32 /cl 
Frangellico  			   32 /cl 
Baileys  			   32 /cl
D.O.M. Bénédictine		  34 /cl
Grand Marnier		 34 /cl
Cointreau		  34 /cl

BITTERS
Amaro Averna		                                                                 �                            32 /cl
Vecchio Amaro del Capo� 34 /cl 
Amaro Nonino		                                                                                       �     36 /cl
Fernet Branca		                                                                                             �32 /cl
Fernet Menta		                                                                                             �32 /cl 
Fernet Vieux Moulin                                                                                              � 35 /cl
Campari	                                                                                                        �32 /cl

CAFFÉ
Kaffe & Te

Kaffe / Te  					     40
Espresso enkel / dubbel      				    35 / 45
Cappuccino     		 45
Americano		  45  
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